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VIGNERONS PAR PASSION DEPUIS 7 GENERATIONS

Pouilly-Fumé ‘Les Angelots’

Cepa : Sauvignon Blanc

Vifiedo : 5 Ha de vifias que tienen entre 15 y 35 afios

Suelos : Calcareos de Villiers, llamados localmente "criots" o "caillotes”

Exposicion : sur/sureste

Produccioén : 32 a 36 000 botellas segun los afios

Cultura de la vid: Trabajamos nuestros suelos binando durante todo el afo, sin herbicidas,
ni fertilizantes. Solo las enmiendas organicas aceptadas para la agricultura bioldgica son
llevadas al final del autumno. Los tratamientos estan reducidos al minimo para proteger los
suelos y la fona, que queda precioso para el desarrollo de la vegetaciéon. No utilizamos
insecticidas.

Vinificacion: en cuba de acero, fermentacidon con temperatura controlada, después del
trasiego por el frio, conservacién sobre las heces muy finas.

Conservacion : 3 hasta 4 afios ; apogeo en los dos primeros afios

Consejos del sommelier: servir solo a 12°C o con mariscos, crustaceos, pescados cocidos o

crudos, aves et carnes blancas.

Cosechado en un suelo calcdreo, este vino se
bebe joven. Sus aromas de flores blancas y
agrios, su gran mineral hacen un buen maridaje
con mariscos y crustdceos.

Excelente aperitivo, se puede beber también con
espdrragos, ostras, pescados crudos o cocidos
con caldo y pescados escabechados: atin rojo y
salmén al aceite de oliva, emperador

escabechado al vinagre balsamico y al aceite

POUILLY-FUME

de oliva, aguacate con gambas.
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Pouilly-Fumé ‘Les Angelots’ 2013

Concours des Grands Vins de France a Macon :

2014 Cosecha 2013 Medalla de Oro
2013 Cosecha 2012 Medalla de Oro
2006 Cosecha 2005 Medalla de Bronce
2005 Cosecha 2004 Medalla de Bronce
1998 Cosecha 1997 Medalla de Plata
1997 Cosecha 1996 Medalla de Oro
1995 Cosecha 1994 Medalla de Plata
1994 Cosecha 1993 Medalla de Bronce
1993 Cosecha 1992 Medalla de Plata
1989 Cosecha 1988 Medalla de Bronce
1988 Cosecha 1987 Gran Precio

Guide Rouge « Le Guide des meilleurs vins a moins de

20€ » de La Revue du Vin de France :

«Un cldsico de la denominacion en suelos calcareos.
Afrutado con notas exdticas muras, este Pouilly Fumé esté
sabroso y fresco. Facil de acceso.»

2014 Cosecha 2012 14,5/20

Le Point « Spécial Vins » du 05/09/2013 :
2013 Cosecha 2011 L. 8./

Concours Général Agricole de Paris :

2007 Cosecha 2006 Oro
Guide Hachette :

2010 Cosecha 2008 cité
2009 Cosecha 2007 cité
2007 Cosecha 2005 * %
2006 Cosecha 2004 cité
2005 Cosecha 2003 * %
2004 Cosecha 2002 cité
2003 Cosecha 2001 *

2000 Cosecha 1998 *

1999 Cosecha 1997 *
1998 Cosecha 1996 * %

DECANTER, Avril 2014, Les Angelots 2012 : « Nez floral, fumé et d’agrumes.

Epicé et long en bouche. »

Le Point, 9 sept 2010 : Hors Série Spécial Vins, Jacques Dupont écrit : « Les Angelots 2009. Buis, floral, bouche vive, trés

sauvignon, simple, facile d’accés, bien équilibré. 14/20 »

Cuisine & Vins de France, sept-oct. 2006 : Une sélection de 51 vins dans la Vallée de la Loire. « [...] Le désormais

DECANTER, Avril 2014 :
Cosecha 2012

2014

90/ 100

« Le Guide des Meilleurs Vins de France » de La
Revue du Vin de France : « Les Angelots seducido
por su precision su cardcter sobrio pero sabroso.»

14 /20
14/ 20
13,5/ 20
14 /20
14 /20
14 /20
13,5/ 20
13,5 /20
14,5/ 20
7 /10

«Boca con aromas florales. Hermosa mineralidad.»

2015 Cosecha 2013
2014  Cosecha 2012
2013  Cosecha 2011
2012  Cosecha 2010
2011  Cosecha 2009
2010 Cosecha 2008
2009 Cosecha 2007
2008 Cosecha 2006
2007  Cosecha 2005
2006 Cosecha 2004
Guide Gault & Millau :
2015 Cosecha 2013
2014 Cosecha 2012
2013 Cosecha 2011
2012 Cosecha 2010
2010 Cosecha 2008
2009 Cosecha 2007
2008 Cosecha 2006
2005 Cosecha 2004
2004 Cosecha 2003
2003 Cosecha 2002
2002 Cosecha 2001

Guide Bettane & Desseauve :

15/ 20
14,5/ 20
14,5/ 20
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17 /20
86 /100
88 /100
88 /100
88 /100

« Les Angelots llevan energia y madurez. »

2015
2005
2004
2003
2002
2001
2000
1999
1998

Cosecha
Cosecha
Cosecha
Cosecha
Cosecha
Cosecha
Cosecha
Cosecha
Cosecha

Corsé et concentré. Agrumes et minéralité.

2013
2003
2002
2001
2000
1999
1998
1997
1995

15/20
7 /10
7 /10
8/10
9/10
6/10
6/10
3 basos
3 basos

classique pouilly-fumé Les Angelots est, lui aussi et comme a son habitude, axé sur la fraicheur, la finesse en plus. »

The Times, nov. 2006, « Les Angelots » 2005 parmi « 100 winter wines » de Jane MacQuitty :

« This splendid, smoky, thrilling 2005 pouilly-fumé, stacked with lots of gorgeous, ripe, minerally, limestone and flint soil-
derived fumé, or gun-flint flavours, for which the appellation is renowned, is a delight. Masson-Blondelet is one of the top ten
or so growers in Pouilly-sur-Loire, and a good pouilly-fumé such as this makes a great winter but with fishy starters, including

smoked fish and even oysters for a real festive treat ».



